
la carta dei dolci



Vino rosso da uve stramature “Cistà” | Calice 6 - assaggio 4
I Filarini - Sangiovese e Lambrusco - Romagna 

Vino bianco da uve stramature “Amore mio” | Calice 6 - assaggio 4
I Filarini - Albana e Malvasia - Romagna

Vino da uve appassite “Ravel” | Calice 6 - assaggio 4
Cà Lojera - Turbiana e Malvasia - Lombardia 

Ice wine “Chadelune” | Calice 6 - assaggio 4
Cave Mont Blanc - Prie Blanc - Val D’aosta. Calice 

Passito di Pantelleria DOP | Calice 9 - assaggio 5
Ferrandes - Zibibbo - Sicilia

Marsala vecchio Samperi | Calice 6 - assaggio 4
Marco de Bartoli - Grillo - Sicilia

Sauternes Grande Reserve | Calice 6 - assaggio 4
Kressmann - Sauvignon e Semillon - Bordeaux (FR)

Vino Liquoroso “Sherry” | Calice 6 - assaggio 4
San Emilio - Pedro Ximenez - Jerez (ES)

Vino aromatizzato Barolo Chinato | Calice 6 - assaggio 4
Mulassano - Barolo DOCG - Piemonte 

vini dolci e passiti

Abbinamenti con cioccolato extra fondente,  
polvere di caffè e fettina d’arancia |  8-15

dalla nostra rummeria

Caffetteria | 2.5 - 4

Liquori | 4 - 6

Grappe, Whisky, Cognac, Rum | 6 - 15

caffè e liquori



MASCARPONE
mascarpone, scagliette ai due cioccolati, salsa profiterole | 9
Assaggio di passito in abbinamento: Albana dolce | +4

TIRAMISÙ FAI DA TE
savoiardi, caffè, mascarpone, polvere di cacao | 9
Assaggio di passito in abbinamento: Pantelleria | +5

TORTA TENERINA
torta tenerina, gelato al fiordilatte, salsa profiterole | 9
Assaggio di passito in abbinamento: Cistà | +4

SORBETTI AL GELATO 
gelato artigianale al caffè e Kalua  | 6,5

gelato artigianale alla malaga e rum | 6,5

gelato artigianale al limone, salvia e gin | 6,5

la carta dei dolci



seguici su 


