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MASCARPONE, crumble ai 2 cioccolati, coulis al Marsala. 9
BABA, fragole e gelato alla malaga. 9

Semifreddo al TIRAMISU, cuore e salsa Moka.

LAT BRLAJLE, caramello mou, fiocchi di sale nero. 9
SEMIFREDDO al pistacchio, limone, cioccolato, erbe dolci. 9

TORTA TENERINA, ganache al cioccolato, fragole, mascarpone e rum. 9
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Gelato artigianale alla nocciola, Kahlla, granella di nocciole. 6.5
Gelato artigianale al limone e salvia, Gin. 6.5

Gelato artigianale alla malaga, rum, scaglie di cioccolato. 6.5

Per le preparazioni di pasticceria a crudo, vengono esclusivamente utilizzate uova pastorizzate.
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“Ravel” 0,375
Ca Lojera - Turbiana, Malvasia - Lombardia. bottiglia 22 - calice 8

Albana Passita “Anforghettabol” 0,375
San Biagio Vecchio - Albana - Emilia Romagna. bottiglia 28 - calice 8

Passito di Pantelleria 0,375
Ferrandes - Zibibbo - Sicilia. bottiglia 40 - calice 8

Sauternes 0,375
Kressmann - Sauvignon, Semillon - Bordeaux. bottiglia 24 - calice 8

Abbinamenti con cioccolato extra fondente, polvere di caffe e fettina d'arancia. 8-15
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Caffetteria. 2 - 2.5

Liquori. 3-5

Grappe, Whisky, Cognac, Rum. 5 -10

Siinvitano i Gentili Ospiti allergici o intolleranti a uno o pil sostanze a segnalare le proprie necessita al personale
e a chiedere informazioni sugli ingredienti contenuti nelle preparazioni.
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